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Notre sociétémet a dispositionsesservicestraiteur et animationsmusicales
(DJ)de qualité aux tarifs attractifs. Nous pouvons égalementorganiserdes
événementsde AaZgracea notre réseauR Q Sy (i NI etNgoydtedimsita
tous types RQ S @Sy 9jYd&ddiedd privés, professionnels,publics ou

associatifsNotre jeune équipe, enthousiasteet dynamique,d Q | Ra tduesS
demandes Notre objectif est R Q| & &atzblBvidement au-dela de vos
attentestout en respectantvoscontraintesorganisationnellegt budgétaires

Nousdisposonsde matériels haut de gammeet performants,dont un poids
lourd de 19 tonnesaménagéen cuisinemobile auxnormesHACCPermettant

R QI & dadpk&Baiation sur place pour une capacité de prés de 1 000
personnes Nous sommesautonomesen eau et électricité, ce qui nousrend

complétementmobile et indépendant Notre chef utilise pour sesréalisations
desproduitsfrais,locauxet bio.

Du matériel de sonorisation,aux lumiéres, nous vous accompagnonsians
f QI y A deloirdé2éyiementen musique

hNEFYAZlGA2Y RQSHsYySYSY

Vos événementsdoivent rester exceptionnels Pour cela, nous proposonsa
nos clients des prestations dépassant vos attentes : DJ, musiciens,
saxophoniste,magicien,décorateur, photographe,location de mobiliers et
bienplusencore! b Q K S pasasdliciternoscapacités
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MATERIEL
PROFESSIONNEL

TOP RAPPORT
QUALITE PRIX

NOS ENGAGEMENTS

@ g8 W

PRODUITS PRODUITS PRODUITS
BIO FAITS MAISON LOCAUX
v
| <1000 [
PERSONNEL JUSQUA CUISINE MOBILE
QUALIFIE 1000 REPAS AUTONOME
PAS DE FRAIS PAS DE LIMITE HORAIRE AVOTRE
DE DEPLACEMENT DE PRESTATION ECOUTE
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- Les plats uniques p.5

SOMMAIRE

Les buffets p.7

Le dinatoire p.13

Classique

Plancha terre et mer
Viande a la broche
Fiesta Grillade

9,90 TTC/pers

17,9G TTC/pers
19,9G:TTC/pers
19,9G:TTC/pers

Classique 24.9C TTC p.8
Classique froid 29,9 TTC p.9
Convivialité 29,9¢ TTC p.10
Premium plancha 37,9¢ TTC p.11
Excellence

449C TTC p.12

Salé/sucré 17,9 TTC p.14
Classique 29,9¢ TTC p.15
Excellence 33,9¢ TTC p.16

Convivialité 29,0 TTC p.18
Tradition 449 TTC p.19
Excellence 549C TTC p.20

Enfants / Prestataires.21

Formules boissops22

| complémentaires p.24

Sur Mesure

Menu enfants 9,9 TTC

9, @

N

Menu prestataires

199 TTC

Softs 4,90 TTC/pers
+AY RQK D@ BraiNdrs
Premium 19,9C TTC/pers
Prestige 29,9C TTC/pers

DJ a partir de 69@ TTC

Saxophoniste
Décoration

a partir de 50@ TTC
a partirde 8@ TTC

Best Events vous propose de réaliser une
offre sur mesure en fonction de vos envies|
et de votre budget.

Il Contactez nous !!!

E_Eﬁ\%’ENTS
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Plats Uniques

Description

+2dza LINBLI NBT dzy SOSYySYSyid LI NIAOdZ ASNE o6F LIisYSaszs O2VYsrdzy A2y as FyyAa

Classique 9,9Ce TTC/pers
Plancha terre et mer  1780TC/pers
Viande a la broche 1990 C/pers
Fiesta Grillades 19,9C TTC/pers

m La Best info

Toutes nos formules peuvent étre revisitégs
St aQl RIFILIWGSNI Sy ?216(1)\23/ RS ¢2a SyoasSa Si RS

votre budget
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Platsuniques

A partir de 50 personnes

% E,
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w 2dza02dza t t QF 3y St dx YSNBAZSI
accompagné de ses petits Ilégumes et de sa semoule
wPaélla (riz, poulet, moules, fruits de mer, gambas, chorizo,
petits pois, poivrons, oignons, épices)
w O2fA oLRYYSa RS

G§SNNE>X o6S0GSN) @gSasx dzdzFa

, Q.

Notre chef cuisinier a votre disposition pour faire frétiller vos papilles.
w. NPOKS(GGSa Y odudzFx @2t AfttSY DIFEYolak{d WFC
wAccompagnement de légumes grillés : poivrons, oignons, courgettes, pommes de terre

s
=

Notre chef cuisinier a votre disposition pour faire frétiller vos papilles.
wViande au choix : agneau, jambon, porcelet, poulet
wAccompagnement de légumes grillés : poivrons, oignons, courgettes, pommes de terre

Notre chef cuisinier a votre disposition pour un savoureux barbecue :
w KALREIFGFraTX YSNHBAzZST = oNROKS(GGSa RS 0dzudzF s
wAccompagnement de légumes grillés : poivrons, oignons, courgettes, pommes de terre

2dz LI2dzZ Sk YSNHIZS |

Cetteprestationinclut :
- Mobilier de buffet
- Plat servi en buffet

Nos besoins
Un acceés au lieu de receptlon 6h a 8
. a1 f. S R o.dzil ., B f
RaNE 3| kNN Deliica o 8F © #2RkS

3 prises electrlques en 3000 watts

M-<
(f))

ptions (voir tarifs en annexes)
- Location/lavagede la verrerie
|J dzocétiéh/lavage de la vaisselle
Location et lavage de la vaisselle et verrerie
Tables et chaises
Nappage
Boissons
Photographe
Matériels sons et lumiéres
Prestation DJ

3,90 TTC/pers

4,90 TTC/pers.
7,9Ce TTClpers.

www.bestevents.fr¢ contact@bestevents.fr¢ 06 64 86 18 08
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Les buffets

Description
Nos buffets sont proposésde facon a lier une ambiancedétendue et une organisation
confortable Vos convivesapprécierontde choisir nos ateliers et nos réalisationspour
enfind QI G [ IQosE&aEDy@npratique de mangerassigout en sefacilitantla tache!

Classique 249E TTCp.8
Classique froid 299 TTCp.9
Convivialité 29,9 TTC p.10
Premium plancha 379 TTCp.11
Excellence 449 TTCp.12

m La Best info

Toutes nos formules peuvent étre revisitégs
St aQl RIFILIWGSNI Sy ?216(1)\23/ RS ¢o2a SyoarsSa Si

votre budget
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@ Buffet

Buffet apéritif (7/9 piéces par personnes)

wBruschettas (pain de campagne grillé, pesto maison, mozzarella, jambon cru, tomates cerises)
wVerrines de Iégumes sculptées : carotte, concombre, betterave
wBar a tapenade, anchoiade (avec crodtons) et Fleur de fromage

Un plat au choix

wPlancha terre et mer Accompagnement de légumes grillés : poivrons, oignons, courgettes,

pommes de terre
wPaélla
wCouscous

wTarte aux fruits de saison

Cetteprestationinclut :

- Service en buffet

- Pain

- Mobilier de buffet avec nappage tissu
- Pas de frais de bouchon

- Pas de frais kilométriques

Nos besoins

- Un acceés au lieu de réception 3h avant |
RSodzi RS t QS@s5y SYSyi
Ly LR2AYGD RQSHdz

- 2 prises électriques en 3000 watts (220V

Dessert

Options :
- Vaisselle et verre jetables 2,40 TTC/pers.
- Location/lavagede la vaisselle/ verrerie 3,90e TTC/pers

- Machineacafé/ thé

1,50e TTC/pers

www.bestevents.fr¢ contact@bestevents.fr¢ 06 64 86 18 08
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wBruschetta (pain de campagne grillé, pesto maison, mozzarella, jambon cru, tomates cerises) | oo“°\§ our /3 -
wVerrines de légumes sculptées : carotte, concombre, betterave \ \156“i,—’
wBar a tapenade, anchoiade (avec crodtons) et Fleur de fromage \.-
Repas
wSaumon, charcuterie (jambon blanc, jambon cru, saucisson paté en croQte, mortadelle),
wSalade composée (césar curry, endives au roquefort et noix, tomates avec mozzarella)
Un dessert au choix

wPiéce montée (3 choux par personne) Cetteprestationinclut :
wGateau - Livraison < 20 km de Draguignan
wAssortiment de mignardise et macaron (3/personne) -__Pain

Options:

- Vaisselleet verreriejetable 2,40c TTC/pers

- FraisKilométriqguessupplémentaires 1,206 TTC/km

www.bestevents.fr¢ contact@bestevents.fr¢ 06 64 86 18 08




Buffet

Cetteprestationinclut :
- Service en buffet
- Pain
- Mobilier de buffet avec nappage tissu
Buffet apéritif (7 piéces par personnes) - Pas de frais de bouchon

. s - - . - Pas de frais kilométriques
wBruschetta (pain de campagne grillé, pesto maison, mozzarella, jambon cru, tomates cerises)
wVerrines de Iégumes sculptées : carotte, concombre, betterave
wBar a tapenade, anchoiade (avec crodtons) et Fleur de fromage

TTC/personne

Un plat au choix

wViande a la broche au choix : agneau, jambon, porcelet, poulet Nos besoins
Ou plancha terre et mer (brochette de : gambaa#gt Olj dzSa s odzdzFzr @2ttt At €t So |- t’“(zal_ccisﬂau ';eugde g%eg“g;;h o v S vy
hdz 6F NDSOdzS 3Styld oOKALREFGEaz YSNBAST X YEaINBG RS | .17 Vosye rascra (] 0dR&Y°6N2
wAccompagnement de légumes grillés : poivrons, oignons, courgettes, pommes de terre - 2 prises électriques en 3000 watts

Un dessert au choix
wFontaine de chocolat (noix de coco rapées, amandes effilées, fruits de saison coupés, bonbons)
wPiéce montée (3 choux par personne)
wGateau

. . . Options :
wAssortiment de mignardise et macaron (3/personne) _Vaisselle et verre jetables 2,40 TTC/pers
- Location/lavagede la vaisselle/ verrerie 3,90¢ TTC/pers
- Machineacafé/ thé 1,50 TTC/pers
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